
Traiteur - Bakkerij Bollen BV 

Smisstraat 4, 3770 Riemst (Vlijtingen) 

012 / 45 15 67 

info@traiteurbakkerijbollen.be  

 

Walking dinner 2025 

Prijs inclusief kok en personeel, bediening hapjes en gerechten, borden, bestek en servetten. 

 

Starters hapjes 

Keuze uit 2 hapjes 

- Bombe van gerookte zalm, kruidenkaas en dille  

- Gazpacho van tomaat met komkommer 

- Vitello tonnato met ansjovismayonaise 

- Carpaccio van runds met truffel 

- Kaaskroketje met parmezaan 

- Sticky scampi  

- Ceviche van gamba met tomaat en munt 

- Tataki van tonijn met wasabi 

- Handgesneden rundstartaar met een crumble van zwarte look 

- Hartige macaron met foie gras 

- Krokant buikspek met quinoa 

- Cannoli van king krab 

 

 

Per gang is er 1 keuze 

 

Gang 1 
 

- Open tomaat garnaal met een peterselie olie en hollandaise saus  

- Canners kreeft op een bedje van duo van asperges en tomaatjes (+ € 11.00/pp) 

- Ceviche van coquille met granaatappel en citroen olie  

- Burrata met italiaanse tomaatjes en basilicumvinaigrette  

- Handgesneden rundertartaar met kappertjes en een krokantje  

- Tataki van rundsvlees met noedelgroenten 

- Handgesneden zalmfilet met een cravad lax dressing en garnituur van bloemen 

 

Gang 2 

 

- Bisque van kreeft met garnaaltjes  

- Aspergeroomsoep met pistache nootjes  

- Tomatensoepje met een peterselie krokantje (balletjes in de soep: + € 0.50/pp) 

- Ravioli met champignons en truffel  

- Zachte risotto met grot champignons  
- Duo van asperge met een gepocheerd eitje en mousseline saus (seizoen) 

 



Gang 3 
 

- Tagliata van black angus met pommes pont neuf en een roomsausje 

- Varkenshaasje in een pepersausje met jonge worteltjes 

- Kabeljauw met preistructuren en een witte wijn saus 

- Parelhoen met jonge spinazie en boontjes in een wildjus 

- Kort gegrilde zalm met een bloemkoolmousse en asperges 

 

Gang 4 

 

- Klassieke dame blanche met warme chocolade saus en hazelnoot crumble 

- Aardbeibavarois met frambozen en witte chocolade structuren 

- Open tiramisu met amaretto 

- Ijs op basis van koffie met gezouten karamel en gebakken amandel 

 

 

Vanaf 20 personen           € 69.00/pp 

Vanaf 40 personen           € 65.00/pp 

Vanaf 60 personen           € 61.00/pp 

Vanaf 80 personen           € 59.00/pp 

 

 

 

 

 

Voorwaarden en leveringen 

  

- Bestellingen kunnen doorgegeven worden via mail naar info@traiteurbakkerijbollen.be  

- Na goedkeuring van ons is de bestelling definitief.  

- Correcte aantal moet minstens 1 week vooraf doorgegeven worden. 

- Buffetten bestellen zijn pas mogelijk vanaf het aantal personen wat aangegeven staat.  

- Onder 20 personen moet alles afgehaald worden, tenzij anders afgesproken is.  

- Leveringen vanaf 15 personen is mogelijk binnen de 15km voor € 25.00 extra.  

- Alles buiten de 15km komt er een verplaatsingskost van € 1.00/km.  

- Kinderen tot 12 jaar rekenen wij de helft van de prijs aan.  

- Feesten vanaf € 500.00 vragen wij een voorschot van 30%. Reservering is pas definitief bij betaling 

voorschot. Hier wordt u per mail op de hoogte gebracht. 

- Voor vegan, gluten of andere alternatieven buiten het buffet vragen wij een toeslag van 25% per 

persoon. 

- Prijzen zijn inclusief btw. 

- Deze prijzen zijn geldig in 2025. 
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